


Boquerones
Boquerones en vinagre sobre papas y aceitunas.

Ensaladilla de Llisa
Llisa, cebolla y piparras dulces aliñada con aceite de oliva y sal.

Esgarraet ELCARRER
Con pimientos asados, bacalao, ajo, aceitunas negras y aceite de oliva.

Guiso tradicional valenciano, de tomate, pimiento asado y piñones.

7.50€

9.90€

8.90€

Titaina ELCARRER8.50€

GILDAS ALBIZABAL
 
Boquerón con guindilla y aceituna.
 
Anchoa con guindilla y aceituna.

Cecina con queso y aceitunas.

2.75€

 

 

Servicio de pan
Pan con ajo asado, tomate rallado y AOVE.

Servicio de pan
Pan con vela de mantequilla tostada, con romero, salvia, tomillo 
y un toque de pera y pimienta negra

2.50€

3.00€

CESTA de pan1.50€

  

 

PAN SIN GLÚTEN3.00€
 



Croqueta de jamón y tartufo
Elaborada con tres caldos, de jamón, pollo y manitas. Melosa y crujiente, 
coronada con una lámina de jamón y un punto de tartufo. 

2.90€

Croqueta de puchero
Las de toda la vida, con el puchero que hacemos en casa, con un punto de all i oli.Unidad

Unidad

Unidad

Unidad

2.90€

CroquetA de rabo de toro
Hechas a base de nuestro plato estrella y un punto de mayonesa de tartufo.

Croqueta de jamón, rabo de toro, puchero, huevos rotos con chistorra, gorgonzola y nueces. 

3.90€

Buñuelo de bacalao
Confitamos bacalao fresco y bacalao salado y lo mezclamos con patata asada,
coronado con una corteza de bacalao, piel de limón confitado y un punto de all i oli.

3.50€

ENSALADILLA RUSA
Con tonyina de sorra y una esferificación de AOVE.

8.50€

  

 

   

   

TRÍO DE ASES
Croqueta de rabo , puchero y jamón.

8.90€   
 

croqueta de gorgonzola y nueces2,90€    

Unidad
croqueta de huevos rotos con chistorra2,90€    

Unidad
croqueta de calamar en su tinta2,90€    

surtido de croquetas 13,90€    

  

 

     

DÚO DE MAR
Buñuelo de bacalao y croqueta de calamar en su tinta.

6.00€    



Ensaladilla de gambón (GANADORA SOLETE REPSOL)
Nuestra ensaladilla rusa coronada con gambón a la plancha,
acompañada de cortezas caramelizadas.

12.00€

Ensalada de tomate valenciano y granizado verde
Hecha con cebolla, tomate de La Terreta y granizado casero de 
albahaca, hierbabuena y cilantro.

9.90€

Bravas EL CARRER
Crujientes y servidas con nuestra salsa de pimientos del piquillo y all i oli.

7.50€

Oreja de cerdo
Confitada durante cuatro horas , después la pasamos por la plancha y la servimos
con salsa Mary y un toque de limón.

12.90€

CalamarEs EL CARRER
Anillas de calamar rebozadas, servidas con una
mayonesa de anchoa y estragón.

14.90€

Titaina ELCARRER con atún
Guiso tradicional valenciano, de tomate, pimiento asado y piñones.
Lo coronamos con un lomo de atún.

13.00€

Alcachofas EL CARRER
Dos corazones de alcachofa sobre una base de miso y mistela, bacon y yema 
de huevo pasteurizada.

14.50€ unidad suelta    7,50€

MANITAS CON GAMBÓN
Manitas de cerdo con gambón en tempura.

12.90€

 

 

 

 

TORREZNOS DE SORIA
Crujientes por fuera, melosos por dentro. Un clásico con actitud.

9,90€ 



Albóndigas de la abuela
Cocinadas a fuego lento como las haría la abuela, con un toque de mistela y miso.

10.90€

HUEVOS ROTOS CON JAMóN
Dos huevos fritos con jamón, sobre un base de patatas fritas y coronado con perlas de tartufo.

13.90€

Steak fartó
Steak tartar con yema de huevo pasteurizada, pepinillos, alcaparras,
mermelada de naranja y coronado con perlitas de tartufo y cebollino,
servido en un auténtico fartón Polo.

14.90€

 

Alitas fritas con salsa honey-barbecue
Acompañadas de patatas fritas.

7.00€

Alitas fritas con salsa picante (syracha)
Acompañadas de patatas fritas.

7.00€

El Paquito
Nuestra mayor fusión hasta la fecha. Pan estilo Tim Ho San relleno de
cordero a baja temperatura con miso, kimchi de hinojo, queso curado 
y pesto de cilantro. En la base Titania y una crema de yema curada.
Terminado con un glaseado dulce y picante con toques de anchoa
y chalotas fritas.

15.90€

Tellinas a la mistela12.50€



PRESA DUROC
Presa de cerdo macerada en soja, servida con cebolla pochada y patatas fritas.

16.50€

rabo de toro, Nuestro plato estrella. 
Plato insigne de la zona de Campanar, al que le damos una vuelta con tartufo, 
y boletus, sobre una base de patatas fritas y coronado con yema de huevo
pasteurizada.
Por si fuera poco, lo bañamos con una demiglace hecha con su propio jugo.

23,90€

Figatell EL CARRER
En pan brioche, carne de figatell con queso, cebolla crunchy,
cebolla encurtida, mayonesa, salsa barbacoa casera y acompañado
con patatas fritas.

12.90€

Entraña a la brasa
300gr de entraña (vaca) con una guarnición de patatas, pimiento italiano
y tomates cherry confitados.

17.90€

Burger ELCARRER
Carne de ternera con queso cheddar, bacon, cebolla caramelizada,
canonigos, pepinillos con una salsa barbacoa casera servida en pan
mollete rústico.

14.90€

Burger VEGANA
“Carne” vegetal con tomate, cebolla, canónigos, mayonesa vegana servida en pan bagel.

14.90€

  

 

 

burguer de pollo crispy
Pollo Crispy con queso cheddar, bacon, cebolla caramelizada,
canonigos, pepinillos con una salsa barbacoa casera 
servida en pan mollete rústico.

13.90€   

 

 



la isla
Gambas al ajillo, huevos fritos y chips caseras.

15.90€

brioche de cordero
Cordero desmechado, mayonesa con tartufo y patata paja , servido en pan brioche.

14.90€

RODABALLO A LA PLANCHA ( DISPONIBILIDAD SEGÚN MERCADO)
Bañado en mantequilla de romero con patata y pimiento italiano.

22.90€

BACALAO EN TEMPURA
Bacalao en tempura servido sobre una cama de titaina.

17.90€

 Embutido a la brasa
Bandeja de embutidos ( longaniza, morcilla y chorizo ), acompañado de huevos, 
patatas fritas y pimiento.

15.50€

Calamar de playa
A la plancha con cremoso de tinta de calamar y salsa mary.

15,90€

Pulpo A LA BRASA19.50€
Receta clásica sobre parmentier de patata.



pechuga empanada
Con patatas fritas y huevo.

8.50€

longanizas
Con patatas fritas y huevo.

8.50€

hamburguesa de pollo rebozado
Con patatas fritas y huevo.

8.50€

burger bacon-cheese
Hamburguesa de ternera con bacon y queso cheddar en pan de burger
y acompañada de patatas fritas.

10,50€

 

 



Arroz a banda

POR ENCARGO

14.90€

Arroz de rabo de toro16.90€

Arroz meloso de pato con foie y boletus16.90€

Arroz de secreto ibérico con boletus16.90€

Fideua14.90€

Arroz meloso de costillas y alcachofas14.90€

(mínimo con dos días de antelación)
(mínimo 2 pax)

(También con fideo seco, en llanda , al horno)



Coulant de CHOCOLATE
Relleno de turrón y acompañado de helado de vainilla.

7.50€

Torrija de pan brioche
Caramelizada y servida con helado de horchata.

7.50€

Tarta de queso 
Hecha con crema de queso tostado y camembert.

8.00€

Crema valenciana DE azafrán y naranja
Elaborada con piel de naranja , caramelo crujiente, helado de leche merengada
y un toque de azafrán.

5.50€

milhojas
Con crema pastelera servido con salsa de frutos rojos.

6.00€




